
GIGIONE: TARTARE DI MANZO, CREMA DI BUFALA, FUNGHI FRESCHI, RUCOLA,  11
OLIO TARTUFATO  
GIOCOLIERE: ROASTBEEF, SALSA TONNATA, CIPOLLA CARAMELLATA, INSALATA 10
BIANCO: PORCHETTA MACELLERIA BATTISTINI, CREMA DI POMODORI SECCHI E  10
MANDORLE, RADICCHIO 
TRISTE: PROSCIUTTO CRUDO 18 MESI, MOZZARELLA DI BUFALA, POMODORI 10
SEMI DRY, PESTO DI RUCOLA 
AUGUSTO: PICANHA ALLA PIASTRA, TOMINO FUSO, SALSA CHIMICHURRI  11
MATTO: POLLO AL CURRY, ERBETTE SALTATE, MANDORLE 10
SALTIMBANCO: AGNELLO ALLA PIASTRA, DADOLATA DI POMODORI, INSALATA, 10
CIPOLLA ROSSA, SALSA TZATZIKI 
ILLUSIONISTA: HUMMUS, GUACAMOLE, VERDURE DI STAGIONE SALTATE                  9
GIULIETTA: CROCCHETTE DI MELANZANE, STRACCIATELLA, POMODORI  9,5
AL COLTELLO 
MANGIAFUOCO: SALMONE MARINATO, AVOCADO, RUCOLA, SALSA YOGURT 11
NOTAIO: TONNO SOTT’OLIO, STRACCIATELLA, RUCOLA, CIPOLLA CARAMELLATA,  10
BALSAMICO, SEMI DI SESAMO 
 

HAMBURGER
GELSOMINA: HAMBURGER DI SCOTTONA, CHEDDAR , BACON, INSALATA, 10,5
POMODORO, CIPOLLA CARAMELLATA 
ZAMPANO: HAMBURGER DI SCOTTONA, STRACCIATELLA, BACON, AVOCADO, 11
RUCOLA 
CIRCUS BURGHER : HAMBURGER DI SCOTTONA, SCAGLIE DI GRANA, BACON,  11
MELA, NOCI, SENAPE AL MIELE 
ACROBATA: HAMBURGER DI MORTADELLA, STRACCIATELLA, PISTACCHI,  11
INSALATA 

INSALATE E PIATTI UNICI
PRINCIPESSA: MISTICANZA, SALMONE AFFUMICATO, AVOCADO, SALSA YOGURT 10
ZENZERO E LIMONE, MANDORLE  
DOLORES: MISTICANZA, TONNO, CAVOLO VIOLA, ZUCCHINE, CAROTE, CIPOLLA 10
ROSSA, VINEGRETTE ALL’ARANCIA, SEMI DI SESAMO  
LEOPOLDO: SALMONE AFFUMICATO, RISO VENERE, AVOCADO, SALSA YOGURT 12
ZENZERO E LIMONE  
FEDERICO: TARTARE DI MANZO (150 gr.), INSALATINA, CROSTONI DI PANE 15
MORALDO: POLLO AL CURRY, RISO BASMATI, VERDURE CROCCANTI  11
VEDOVA: ROASTBEEF, RUCOLA, MELA, NOCI, PARMIGIANO, BALSAMICO 12

LA CENA



BIBITE
Coca / Coca 0 / Fanta / The limone / 3.5

The pesca / Tassoni / Tonica /

Lemonsoda / Gingerbeer  

Coca spina 0,2 cl - 0,4 cl 3 / 4.5

Succhi “Valfrutta Bio”  3

San Bitter / Crodino 4

Redbull 4

Acqua 0,5 cl – 0,75 cl 1 / 2.5

BIRRE ALLA SPINA
Ichnusa non filtrata 0,2 cl – 0,4 cl 3.5/4.5

Moretti Baffo d’oro 0,2 cl – 0,4 cl 3.5/4.5

BIRRE IN BOTTIGLIA
Lagunitas IPA 0,35 cl 5

Simon Weissbier 0,50 cl 6

San Miguel 0,33 cl 4

APERITIVI
Spritz Aperol/Campari 5

Spritz Strano 5

Hugo 5

Americano 5

Negroni 6

Milano-Torino 6

Vodka Tonic/Lemon 6

Gin Tonic da 6 a 9

Analcolico Dolce / Secco 5

DRINK PESTATI 7

VINI BIANCHI
Rebola “SCABI” 5 / 17

Ribolla Gialla “Vigna del Lauro” 6 / 20

Gewurztraminer “Keis” 6 / 22

Chardonnay “KOSSLER”  6 / 20

VINI ROSSI
Sangiovese “Scabi” 5 / 17

Sangiovese “Prugneto” 5 / 18

Chianti “Torre a Cona” 6 / 20

Lagrein “Kossler” 6 / 22

Valpolicella “Rio Albo” 6 / 19

BOLLICINE
Prosecco “Follador” 5 / 17

Metodo Classico “Fulvio Beo” 6 / 20

Franciacorta Brut 7 / 28

Franciacorta Satèn 7 / 36

FRANCIACORTA Rosé 7 / 32

FRANCIACORTA Millesimato 32

FRANCIACORTA Nature 35


